
 

Accompagnement avec vins  
pour tous les plats,  

sans dessert (3 verres / 1 dl) 

 

« DEGUSTATION » 
 

Soupe d’artichauts / Mousse de parmesan / Chips d’Artichauts 
Artichoke soup / Parmesan foam / Artichoke chips 

 

 
 

Ceviche de Féra  / Combava / Champignons Japonais / Sureau 
Féra ceviche / Combava / Japanese mushrooms / Elderberry 

 

 
 

Tentacules de Poulpe grillées / Poivrons / Maïs 
Pommes grenailles / Sauce laquée aux épices 

Grilled octopus tentacles / Sweet peppers / Corn / New potatoes 
Spicy glazed sauce 

 
 

OU 
 

Goulash de bœuf « Kabier » / Paprika / Poivrons / Carottes / Oignons 
« Kabier » beef goulash / Paprika / Sweet peppers / Carrots / Onions 

 
 

 
 

Sélection de fromages / Mesclun / Confiture / Toast de pain de campagne 

Selection of cheeses / Mesclun / Jam / Farmhouse bread toast 

 
OU 

                                                                                                                                                                                                           
Parfait glacé aux cerises / Coulis de cerises / Pistaches 

Cherry iced parfait / Cherry coulis / Pistachios 

 

 

 
 

 
Menu sans vin 

Menu without wine  
CHF. 80.- 

 

Menu avec vins 
Menu including wines 

CHF. 110.- 


