
 

Accompagnement avec vins  
pour tous les plats,  

sans dessert (3 verres / 1 dl) 

 
 

« VEGETARIEN » 
 
 
Velouté d’asperges à l’oseille / Nuage et crumble au Comté / Foccacia toastée 

Asparagus soup with sorrel / Comté crumble / Toasted focaccia 
 

 

 
 

 
Œuf parfait / Espuma forestier / Morilles 

Pesto de dents-de-lion / Croutons 
Perfect egg / Forest espuma / Morels / Dandelion pesto / Croutons 

 
 

 
 
 

Jardin saisonnier / Aumonière de chèvre et miel / Pommes Darphin 
Seasonal garden / Goat’s cheese and honey purse / Rösti 

 
 

 
 

 
Sélection de fromages / Chutney / Toast brioché aux fruits 

Selection of cheeses / Chutney / Fruit brioche toast 
 

OU 
 

Tarte tatin à la Rhubarbe et au miel / Sorbet fraises des bois 
Tarte Tatin with rhubarb and honey / Wild strawberry sorbet  

 
 

 

  
Menu sans vin 

Menu without wine  
CHF. 75.- 

 
Menu avec vins 

Menu including wines 
CHF. 105.- 


